Pakiet nr 5- wędliny, mięso wieprzowe, mięso wołowe, drób

	Lp.
	Rodzaj asortymentu


	Średnia ilość szt./rok
	Cena jednostkowa netto za 1 kg
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto

	I.
	WĘDLINY
	
	
	
	
	

	1.
	Kiełbasa zwyczajna
	360 kg
	
	
	
	

	2.
	 Szynka konserwowa prasowana
	300 kg
	
	
	
	

	3.
	Kiełbasa biała surowa
	12 kg
	
	
	
	

	4.
	Pasztet zapiekany
	36 kg
	
	
	
	

	5.
	Polędwica drobiowa
	180 kg
	
	
	
	

	6.
	Blok mięsny
	     192 kg
	
	
	
	

	7
	Kaszanka grilowa
	120 kg
	
	
	
	

	8
	Mielonka rodzinna
	240 kg  
	
	
	
	

	9
	Smaczek
	36 kg
	
	
	
	

	10
	Salceson czosnkowy 
	48 kg
	
	
	
	

	11
	Parówka wieprzowa
	12 kg
	
	
	
	

	12
	Pasztetowa firmowa
	36 kg
	
	
	
	

	13
	Szynka biała królewska
	60 kg
	
	
	
	

	14
	Pasztet borowikowy
	36 kg
	
	
	
	

	15
	Szynka  gotowana w siatce
	120 kg
	
	
	
	

	16
	Szynka kopcona
	36 kg
	
	
	
	

	17
	Polędwica sopocka 
	36 kg
	
	
	
	

	18
	Baleron gotowany
	96 kg
	
	
	
	

	19
	Szynka dębowa
	96 kg
	
	
	
	

	20
	Szynka wieprzowa z wędzarni
	36 kg
	
	
	
	

	21
	Szynkowa  blok
	36 kg
	
	
	
	

	22
	Mozajka drobiowa
	96 kg
	
	
	
	

	23
	Baton szynkowy
	96 kg
	
	
	
	

	24
	Metka łososiowa
	48 kg
	
	
	
	

	25
	Ogonówka parzona
	36 kg
	
	
	
	

	26
	Schab kopcony
	12 kg
	
	
	
	

	27
	Szynka polędwicowa
	300 kg
	
	
	
	

	28
	Parówkowa drobiowa
	36 kg
	
	
	
	

	29
	Pasztetowa pomidorowa
	36 kg
	
	
	
	

	30
	Martadela
	96 kg
	
	
	
	

	31
	Szynka tostowa
	36 kg
	
	
	
	

	32
	Zawijaniec
	36 kg
	
	
	
	

	33
	Szynkowa
	120 kg
	
	
	
	

	34
	Pieczeń krakowska
	84 kg
	
	
	
	

	35
	Pieczeń turecka
	36 kg
	
	
	
	

	36
	Śniadaniowa drobiowa
	120 kg
	
	
	
	

	37
	Krakowska parzona
	24 kg
	
	
	
	

	38
	Szynkówka
	24 kg
	
	
	
	

	39
	Tyrolska
	36 kg
	
	
	
	

	40
	Szynka z komina
	24 kg
	
	
	
	

	41
	Regionalna mielonka
	96 kg
	
	
	
	

	42
	Filet królewska z indyka
	36 kg
	
	
	
	

	43
	Rolada z kurcząt
	36 kg
	
	
	
	

	44
	Pierś miodowa
	24 kg
	
	
	
	

	45
	Kiełbasa piwna
	24 kg
	
	
	
	

	46
	Żywiecka pieczona
	36 kg
	
	
	
	

	II.
	MIĘSO  WIEPRZOWE
	
	
	
	
	

	1.
	Schab z/k 1kg lub 2 kg
	936  kg
	
	
	
	

	2.
	Karkówka b/k
	108 kg
	
	
	
	

	3.
	Łopatka wieprzowa  z/k bez skóry 1 kg lub 2 kg
	1176 kg
	
	
	
	

	4.
	Żeberka wieprzowe (paski)
	192 kg
	
	
	
	

	5.
	Boczek świeży b/żeber i bez skóry, paski 1 kg lub 2 kg
	156 kg
	
	
	
	

	6.
	Wątroba wieprzowa
	120 kg
	
	
	
	

	7.
	Wątroba drobiowa
	60 kg
	
	
	
	

	III.
	MIĘSO WOŁOWE
	
	
	
	
	

	1
	Gulaszowe wołowe 1 kg lub 2 kg
	156 kg
	
	
	
	

	2
	Kości wołowe lub rurkowe
	2400 kg
	
	
	
	

	IV
	DRÓB
	
	
	
	
	

	1.
	Kurczak świeży
	3816 kg
	
	
	
	

	2
	Filet z kurczaka pojedyńczy
	528 kg
	
	
	
	

	3.
	Ćwiartki z kurczaka
	2400  kg
	
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	


